A LA DECOUVERTE DES REGIONS |

FRANCE
NOS BELLES
REGIONS

Nous allons commencer un tour
de France des spécialités
régionales.

La France avec ses produits, sa
gastronomie est belle.

Nous avons eu envie de revisiter
celle-ci avec nos crépes !

Embarquez avec nous pour un
tour de France |

Pour le mois de février nous irons
dans la région :

"Nord-Pas-de-Calais"

* Coekta? aves bt Lo o Lpress, 77506

Créme de cassis 4cl, jus de citron frais, glagons,20c| de
biere ch'ti, zeste et tranche de citron

| 4

* Muis aussr wotre bicre pression du mois ;

Servi bien frais.

il

Florale de Printemps 4,8%, La Perle de Strasbourg
3360: 6,006 / 506 : 9006




* La Crépe Salée:  « Fapon Weleh » 15,50
Crépe sabee ratare 26 om, jambon blan fuwe, tranches de
Cheddar fondas, sace Cheddar & biere masson, waf an
//ij /ﬂ%’& au ﬁaﬁ

of
* La Crépe Sucrée: « Fagon larle an sacre » 9.5

Crépe sucrée roatee, garnic de creme fraiche de ta ferne,
suore roas & sacre blune, griflee an four

* Le Dessert Maison: « &b‘m« f/mmc/ » 50€
%,

Gitean a ta biere, camnelle et zeste d 3m,u, foarre de
confilare d abrivot; chantilly, noicettes gritlees
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